Kulinarische-Werkstatt

Bayrisches kaltes & warmes Biiffet
Kalte Bayrische Vorspeisen
Kleine Hahnchenkeule
Fleischpflanzerl
Geraucherter Schinkenspeck & gerauchertes Kassler
Presssack, Leberwurst, Blutwurst, Senf
Obazda
Aufgedrehter Radi, eingelegte Radieserl & Salzgeback
Kartoffel-Gurkensalat mit Speck
Krautsalat
Warmes Biiffet
Schweinekrustenbraten in Kimmelbiersauce mit Rotkraut & Kartoffelknodel
Oder
Schweinshaxe mit Sauerkraut & Kartoffelpliree
Mdinchner Weillwurst mit Stillem Senf
Leberkas mit Zwiebel
Dessert:
Bayrisch-Creme

Apfelstrudel mit Vanillesauce

Preis pro Person € 39 bei mindestens 50 Personen, inkl. Brot & Butter

Eventlocation, Kochschule, Tastings, Dinner, Events,

Kulinarische Werkstatt, Alf Ochs, Miihistrasse 60, 64283 Darmstadt
Telefon 01782358355 / Biiro 069-97264408

Mail: Kulinarische.Werkstatt@gmail.com , www.kulinarische-werkstatt.de
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Kulinarische-Werkstatt

Hessisches Kaltes & warmes Biiffet
Vorspeisen
Handkas mit Musik

Spundekas rot & griin

Gefullte Eier
Fleischsalat mit Zwiebel, Gurken
Hackballchen mit Senf
Mariniertes Ochsenfleisch mit buntem Gemdse
Matjes , Hausfrauen Art“

Fischplatte mit gebeiztem Lachs von der Griinen Sauce, geraucherte Wisper-
Forelle

Hauptgang:

Gekochter Tafelspitz & gekochte Eier
mit Frankfurter Grie’Sauce und Kartoffeln
Wallerfilet in Senfsauce
Saisonales Gemuse
Dessert
Hessisches Apfel-Tiramisu
Frankfurter Pudding mit Bischofssauce

Preis pro Person € 49 bei mindestens 50 Personen, inkl. Brot & Butter

Eventlocation, Kochschule, Tastings, Dinner, Events,

Kulinarische Werkstatt, Alf Ochs, Miihistrasse 60, 64283 Darmstadt
Telefon 01782358355 / Biiro 069-97264408

Mail: Kulinarische.Werkstatt@gmail.com , www.kulinarische-werkstatt.de
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