
 

Eventlocation, Kochschule, Tastings, Dinner, Events,  
Kulinarische Werkstatt, Alf Ochs, Mühlstrasse 60, 64283 Darmstadt 
Telefon 01782358355  
Mail: Kulinarische.Werkstatt@gmail.com , www.kulinarische-werkstatt.de 

Getränke an Silvester 
Champagner zum Empfang und um Mitternacht 

Rot & Weißwein regionale Weingüter 
Bier der Bitburger / Licher Gruppe 

Softdrinks: Cola, Fanta, Sprite, Wasser Still & Medium 
A-Saft & O-Saft 

Espresso 
Grappa 

 
SILVESTER MENÜ in der Kulinarische-Werkstatt 

 
Brotauswahl & hausgemachtes Gänseschmalz 

 
Austern & Champagner zum Empfang 

 
KALTE VORSPEISE 

Rote Bete gebeizter Lachs & Garnele, Wasabi, Teriyakisauce & Feldsalat 
WARME VORSPEISE 

Onsen Ei auf getrüffeltem Kartoffelpüree mit Wintertrüffel & Käse Espuma 
SUPPE 

Gänse Tee mit gefülltem Wan-Tan von der Gans & kleinem Gemüse 
FISCH 

Zanderfilet auf Fenchel-Orangen-Salat Orange Vinaigrette 
GAUMEN REINIGER 

Martini Sorbet / Minz Öl 
HAUPTGANG 

Tournedos vom Rind in Trüffel Jus, kleines Gemüse, Kartoffelgratin 
DESSERT 

Duo von Brownies & Schokoladen Mousse mit Erdbeer Gel und Zitronensorbet 
 

Preis pro Person € 159 inkl. Getränke & Champagner zum Empfang & um 
Mitternacht 
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