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SOMMERLICHES GRILLBUFFET I

Inkl. Brot & Baguette

55 € pro Person · ab 30 Personen

52,00 € pro Person · ab 50 Personen

47,00 € pro Person · ab 80 Personen

Vorspeisen
Spaghettinisalat

Coleslaw

Couscous Salat mit Joghurt, Chili und Minze

Hauptgang
Bratwurst

mit Senf und mediterranen Kräutern marinierte Schweinesteaks

Asiatisch marinierte Hähnchenbrust

Hüttenkäse in Folie gegart mit buntem Gemüse, Kräuter & Oliven

Gegrilltes Sommergemüse mit Hummus

Maiskolbenrädchen

Beilagen
Grillkartoffel

Senf, Ketchup, Barbecuesauce

Dessert zur Auswahl
Lavendel Panna Cotta mit Fruchtsauce

Schokoladenkuchen (Vegan)

https://kulinarische-werkstatt.de/
https://www.fffuel.co/dddoodle/
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SOMMERLICHES GRILLBUFFET II

65 € pro Person · ab 30 Personen · inklusive Brot

62,50 € pro Person · ab 50 Personen · inklusive Brot

60,00 € pro Person · ab 80 Personen · inklusive Brot

Vorspeisenbuffet
Wassermelonensalat mit Fetakäse und Minze

Bunter Schichtsalat aus dem Tumbler mit
Brombeerdressing

Spaghettinisalat mit Oliven, getrockneten
Tomaten, Oliven, Zucchini, Paprika

Minigemüsespieße mit Zucchini, Tomate,
Paprika & Aubergine

Gemüsecouscous

Hauptgang vom Grill
Gegrillter Schweinebauch

Sous-vide gegarte Kräuter Steakhüfte

Lachs mit Zitronenthymian in der Folie gegart

Fetakäse mit Oliven, in der Folie gegart

Dips
Currycreme, Rucolapesto, Tomatensalsa,
Kräuterbutter, Sauercreme

Beilagen
Miniofenkartoffel, Buntes Ofengemüse,
Maiskolben

Dessert
Waldbeerenragout mit Vanilleeis

Limonen-Joghurt-Creme

Espresso Panna Cotta

https://kulinarische-werkstatt.de/

